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NASLOV: ČOKOLADNI SLADOLED
STAROST: ZA OTROKE VSEH STAROSTI
[image: Domaći čokoladni sladoled bez jaja: Tri sastojka, 10 minuta i ...]
RECEPT: ČOKOLADNI SLADOLED S PIŠKOTOM

1. SESTAVINE ZA PRIPRAVO ČOKOLADNEGA SLADOLEDA:
· 2 DCL SMETANE ZA STEPANJE
· 2 VELIKI JEDILNI ŽLICI MASKARPONA
· 4 JEDILNE ŽLICE NUTELLE
· 2 JEDILNI ŽLICI KAKAVA
· PIŠKOTI (PO ŽELJI) 

[image: Alpska smetana za stepanje, 33 % m.m., Mu Cuisine, 200 ml][image: Sir Mascarpone, 80 % m.m., Galbani, 250 g][image: Kakav, Benquick, 400 g][image: Bahlsen Leibniz Butterkeks, Gebäck, Snack Pack je 160g | sweets ...][image: Kremni namaz, Nutella, 750 g]
2. POSTOPEK PRIPRAVE:
V VIŠJI POSODI STEPEMO SMETANO, DODAMO MASKARPONE, KAKAV, NUTELLO IN ZDROBLJENE PIŠKOTE. 
VSE SESTAVINE DOBRO ZMEŠAMO MED SEBOJ. 

[image: Шоколадный крем для торта: пошаговый рецепт, быстро и просто от ...]

PRIPRAVLJENO ZMES PRELIJEMO V PLASTIČNO POSODO S POKROVOM IN JO PO ŽELJI OKRASIMO (Z ZDROBLJENIMI PIŠKOTI ALI ČOKOLADO).
ZMES POSTAVIMO V ZAMRZOVALNIK, DA SE STRDI.

KO SE SLADOLED POPOLNOMA STRDI, S POMOČJO ŽLICE OBLIKUJ VELIKO SLADOLEDNO KEPICO. 
[image: Veganski čokoladni sladoled s kavo | Gurman.eu]
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